
Vorspeisen  
Thunfischcarpaccio mit Limetten-Pfefferrahm und Rucola 

Sommerlicher Salat mit Burrata, Tomaten und Peperonata, Balsamico 

Anti Pasta – Teller mit Prosciutto 

Carpaccio vom Rinderfilet  

Beef Tartare mit Vogerlsalat und Erdäpfelpuffer 

Steingarnelen auf Wildkräutersalat mit Mango-Ingwervinaigrette 

Knusprige Scampi auf Blattsalat mit Cocktail-Dressing 

 

Suppen 
Cremesuppe nach Saison mit Croutons 

Rindsuppe mit Wiener Einlage 

 

Pasta 
Ravioli mit brauner Butter und Schafkäse 

Tagliatelle mit Grünspargel und Beinschinken, Parmesan 

Kartoffelgnocchi in Dolce-Lattecreme mit Prosciutto 

Spinatravioli mit Salbei, brauner Butter und Mozzarella 

Spaghettini „ Arrabbiatta“ oder Aglio e Olio oder Carbonara 

 

 

 

 

 

 

 

 



Hauptspeisen 
Goldbrassenfilet auf Zucchini mit Tomatenpesto und Kartoffeln 

Lachssteak auf Wokgemüse mit Soja und Sesam, Wasabi-Erdäpfelpüree 

Zanderfilet in Erdäfelkruste auf Blattspinat mit Paprikaschaum 

Saiblingsfilet auf Basilikum-Blattspinat in Zitronenbutter, Petersilkartoffeln 

Seewolffilet mit mediterranem Gemüse und Rosmarinkartoffeln 

Gebratene Entenbrust mit glaciertem Kraut und Erdäpfelroulade 

Gans’l mit Rotkraut und Kartoffelknödel 

Gefüllte Maishendelbrust mit Mozzarella und Prosciutto, auf Basilikumnockerl 

Poulardenbrust in roter Curryrahmsauce mit Broccoli, Schwammerl und Butterreis 

Schweinslungenbraten mit Pilzen im Strudelteig, Kräuterschaum und Gemüse 

Piccata vom Schweinsfilet auf Basilikumgnocchi mit geschmolzenen Tomaten 

Gebratener Kalbstafelspitz mit Rosmarin und Wurzeln auf Risotto 

„rosa“ Beiriedschnitte mit Rotweinschalotten, grünen Bohnen und Kartoffelgratin 

Kalbsrücken-Medaillons mit Prosciutto auf Ravioli mit Salbei 

Medaillons vom Reh in Wacholdersauce mit Rotkraut und Serviettenknödel  

Ausgelöstes Backhend‘l mit gemischtem Salat 

Wienerschnitzel vom Kalb mit Erdäpfel-Vogerlsalat 

Cordon Bleu vom Kalb mit Rahmgurkensalat und Petersilkartoffeln 

Kärntner Kasnudel 

Schinkenfleckerl 

Pikantes Reisfleisch 

Kalbsrahmbeuschel mit Serviettenknödel 

Kalbsrahmgulasch mit Nockerl 
 

Ab 25 Personen: 

Gebratenes Spanferkel mit warmen Krautsalat und Erdäpfelknödel  

Kalbsrücken im Ganzen gebraten mit  Gemüse und Schinkennudeln  

Geschmorte Lammkeule mit Thymian, Ratatouille & gratinierten Kartoffeln  

 



 

 

 

Desserts 
Schokoladetarte mit Mandelobers 

Marillenknödel mit Nussbrösel und Vanilleschaum 

Topfen-Kaiserschmarr’n mit Zwetschkenröster 

Topfennockerl mit Nussbrösel und Erdbeerragout 

Joghurt-Limettenmousse mit Waldbeeren 

Zweierlei Schokolademousse mit Früchten 

Dunkles Schokoladeparfait mit Himbeeren 

Schwarzwälder-Kirsch-Torte 

Mascarponemousse mit Mandelhippen und Erdbeeren 

Kastanienreis mit Weichseln 

 


